Ein Engel fiir Pirna

‘ Sdchsische Schweiz
‘ Osterzgebirge

Gutes von hier,




Was der Sommelier zum Meni sagt:

- Rahmstippchen vom Ziegenfrischkdse mit Miiller Thurgau -

"Die Idee dieser Komposition ist entstanden, weil mein Miller-
Thurgau mit seiner frischen Saure und seinem grasig-fruchtigen
Geschmack einem Sauvignon Blanc ahnelt.

Dieser stammt urspringlich aus dem Loiretal, dort wird der
regionale Ziegenkdse traditionell von diesem WeiRwein begleitet.
Diese Verbindung ist sehr harmonisch, denn die Creme gibt der
schonen Saure des Weines Balance, die leichte Salzigkeit des
frischen Ziegenkdses verbindet sich sehr gut mit dem
Terroirgeschmack des auf Granit gewachsenen Muller-Thurgaus
und die intensive Fruchtigkeit schmeichelt einem konstant den
Gaumen. "

- Gebratenes Filet von der Bachforelle - mit WeiBburgunder 2013 -

"

Der Weilburgunder ist ein traditioneller Begleiter zu
SuRwasserfischen und da er sehr schmelzig und buttrig ist haben
wir beschlossen die Bachforelle zu braten.

Dadurch haben wir leicht karamellisierte Aromen die sehr gut zu
der nussigen Seite des Weilburgunders passen. Die schéne
frische Saure des Weines hat uns erlaubt den Barlauch und die
Wildkrauter zu kombinieren."

- Pimaer Dessertteller - mit Traminer-Riesling 2013

" Hier haben wir entschieden, das Dessert um die feinen Aromen
von Rosen herum, zu komponieren, wie sie traditionell im Traminer
vorkommen und dies mit Zitrusnoten und der Saure vom Riesling
zu verbinden. Das Ergebnis ist unglaublich gelungen! Das
Roseneis hat, wie der Traminer, sehr elegante Rosenténe. Die
Apfelspalten verbinden sich sehr harmonisch mit dem
Rieslinganteil des Weines und die "Schagge im Né&bbel" rundet das
Geschmackserlebnis ab. Was ich dabei besonders schdn finde ist,
dass es dem GenieRer die Moglichkeit gibt einen feinherben Wein
unter sehr vielen verschiedenen Aspekten zu "studieren" und so
seine Facetten zu entdecken!"

Rahm-Suppchen vom Ziegenfrischkase mit Mller-Thurgau
Ziegenfrischkase - Ziegenhof Lauterbach

Butter und Sahne — Hofkaserei Vetter Wehrsdorf

Muller-Thurgau - Weinbau Frédéric Fourre, Radebeul

Weinbau Frédéric Fourré, Radebeul
Muller-Thurgau 2013
Radebeul, Wachwitz, Nluinchritz

Gebratenes Filet von der Bachforelle auf Wehlener

Bandnudeln in Barlauchrahm und marinierten Wildkrautern
Forellen - Forellenzucht Rathmannsdorf

Bandnudeln - Pasta Lucia Stadt Wehlen

Barlauch und Krauter - Garten von Petra Kadner, Regina Riedel,
Romantischer Innenhof des Romantik Hotels Pirna

Butter, Rahm - Hofk&serei Vetter Wehrsdorf

Weinbau Frédéric Fourré, Radebeul
WeilRburgunder 2013

Pirnaer Dessertteller

Schagge im Nabbel, Eis von der Gartenrose, Apfelspalten im
Backteig und Walnusskrokant

Sahne, Quark - Hofkaserei Vetter Wehrsdorf

Eier - Geflugelhof Struppen GmbH

Rosen - Romantischer Innenhof Romantik Hotel Pirna, Garten von Regina
Riedel und Sven Petzold

Apfel - Agrarproduktion Struppen Obstscheune Krietzschwitz

Weinbau Frédéric Fourré, Radebeul
Traminer & Riesling
Radebeul Goldener Wagen, Golk












