Veranstaltungstipps 2024 - "Gutes von hier."

Fiir nachfolgende Informationen iibernehmen wir keine Gewéhr fiir die Aktualitét, Richtigkeit und Vollsténdigkeit.
Bitte priifen Sie dies bei den jeweiligen Ansprechpartnern.

"\ Gutes

Bearbeitungsstand: 24.06.2024

. N ili
Datum Uhrzeit SO Ehr Veranstalter S Ansprechpartner
Veranstaltung Netzwerkpartner
Beginn Ende von - bis
o K.lrnltzschtalfest"von Bad Schandau o Hotel Forsthaus - Markus Morlok
27.07.2024 | 28.07.2024 ganztagig bis zur Buschmihle und von Altendorf [Kirnitzschtalfest.com 035022 5840
. Pura Hotels
bis Ottendorf forsthaus@pura-hotels.de
e L - Joérg Weber
01.09.2024 | 01.09.2024 | 09:00 - 18:00 gft;‘{”\;\frﬁlt Sdchsische Schweiz' |\ - ionalparkverwaltung 035022 900613
a enien joerg.weber@smul.sachsen.de
e L - Ariane Flick
01.09.2024 | 01.09.2024 | 09:00- 18:00 |Naturmarkt“Sachsische Schweiz" i naioarkverwaltung |0 Stellwerkstatt 035020 759501
Stadt Wehlen Wehlen . . .
ariane.flick@awo-kiju.de
Naturmarkt "Sachsische Schweiz" Carola Reichel-Lissel
01.09.2024 | 01.09.2024 | 09:00 - 18:00 Nationalparkverwaltung |Porschendorfer Mihle (0170 8226174
Stadt Wehlen .
info@porschendorfer-muehle.de
e L . Carsten und Kathleen Dittrich GbR
01.09.2024 | 01.09.2024 | 09:00- 18:00 |Naturmarkt'Sdchsische Schweiz" i naiparkverwaltung [Ratnieens 0175 7187842
Stadt Wehlen Fruchtaufstriche .
kathleensfruchtaufstriche@gmx.de
e . Gunter Ermisch
01.09.2024 | 01.09.2024 | 09:00 - 18:00 |Naturmarkt "Sachsische Schweiz Nationalparkverwaltung |- Orehen- und Lachs- 43506 603136
Stadt Wehlen zucht Ermisch ! .
kontakt@fischzucht-ermisch.de
Nat Kt "Sichsische Schweiz" Essig Schneider, Ulrike Schneider
01.09.2024 | 01.09.2024 | 09:00 - 18:00 Sf;‘{”\;\frhl achsische schwelz Nationalparkverwaltung |Am Bahnhof 2, OT 035202 2040
a enlen Colmnitz info@essig-schneider.de
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,Mit Bio ins Wochenende“ Verkostung |Schéferei Karin Drutschmann
06.09.2024 | 06.09.2024 | 17:00 - 19:00 |, serer Produkte und Demonstration Drgtsch.r.nann 03504 613973
kreativer Wollverarbeitung Reichstadt info@schaeferei-drutschmann.de
. . . Jens Héhnel
07.09.2024 | 08.09 2024 11:00 -19:00 Gerljgst)szte:;tauf Schlo Kuckuckstein \élere;)rr ?tchvcarzes 01736654483
Zzu Liebsta eeblatte. V. info@schwarzes-kleeblatt.de
. . . Thomas Spindler
07.09.2024 | 08.09.2024 | 11:00-19:00 [Genusszeit auf Schioft Kuckuckstein fVerein Schwarzes Spindlerhof Débra 0175 5779110
zu Liebstadt Kleeblatt e. V. . .
info@spindlerhof.de
Genusszeit auf Schlof® Kuckuckstein [Verein Schwarzes Porschendorfer Mihle Carola Reichel-Lissel
07.09.2024 | 08.09.2024| 11:00 -19:00 . 0170 8226174
zu Liebstadt Kleeblatt e. V. .
info@porschendorfer-muehle.de
G it auf SchloR® Kuckuckstein [Verein Sch Hofka i Rot Jens Gran
07.09.2024 | 08.09.2024|  11:00 -19:00 erljgst)szteldtau chlof® Kuckuckstein Klere;)rr ttc w\?rzes Vo asirel otes 035025 550509
zu Liebsta eeblatt e. V. orwer i_grahl@gmx.de
] ¢ Dorte Wolt
08.09.2024 | 08.09.2024 | 10:00 - 16:00 |Tag des offenen Denkmal Maienhof, Rundweg 3 |01 markt 01717902384
Kleingiehtibel www.maienhof.net
,Mit Bio ins Wochenende“ Verkostung |Schéferei Karin Drutschmann
13.09.2024 | 13.09.2024 | 17:00 - 19:00 | .serer Produkte und Demonstration Drgtsch.r.nann 03504 613973
kreativer Wollverarbeitung Reichstadt info@schaeferei-drutschmann.de
Friichteverarbeitung Alina Tomisch
14.09.2024 | 14.09.2024 Herbstmarkt Sohra- 035325 232344

Dreiseithof Sohra

info@fruechte-sohra.de




"\ Gutes

,Mit Bio ins Wochenende* Verkostung |Schaferei Karin Drutschmann
20.09.2024 | 20.09.2024 | 17:00 - 19:00 |, nserer Produkte und Demonstration Drgtsch.r.nann 03504 613973
kreativer Wollverarbeitung Reichstadt info@schaeferei-drutschmann.de
Frau Halama
22.00.2024 | 22.09.2024 Tag der offenen Tir S”t Leben gGmbH 0351 40351246
annewitz sophie.halama@gut-leben.de
,Mit Bio ins Wochenende* Verkostung |Schaferei Karin Drutschmann
27.09.2024 | 27.09.2024 | 17:00 - 19:00 | ,nserer Produkte und Demonstration Drgtsch.r.nann 03504 613973
kreativer Wollverarbeitung Reichstadt info@schaeferei-drutschmann.de
Katrin Krupper
28.09.2024 | 28.09.2024 | 13:00-17:30 |Erntedankfest Gut Gamig 03529 505812
katrin.krupper@gut-gamig.de
,Mit Bio ins Wochenende* Verkostung |Schaferei Karin Drutschmann
04.10.2024 | 04.10.2024 | 17:00-19:00 | ,nserer Produkte und Demonstration Drgtsch.r.nann 03504 613973
kreativer Wollverarbeitung Reichstadt info@schaeferei-drutschmann.de
Patrik Pietsch
. . . 035021 709000
20.10.2024 | 20.10.2024 | Start 10:30 Unr [£/898NADIrieb Ziegenalm Ziegen-Atelier https://www.ziegen-
Konigstein wanderung.de/de/wanderungen/
ziegenauftrieb.html
] o Gunter Ermisch
20.10.2024 | 20102024 | 10:00 - 16:00 Abflschen am Muhlteich Forellen- gnd Lachs- 03596 603136
in Langburkersdorf zucht Ermisch kontakt@fischzucht-ermisch.de
Tag des traditionellen Essig Schneider, Crice Schneder
20.10.2024 { 20.10.2024 | 10:00-17:00 |'29 Am Bahnhof 2, OT 035202 2040

Handwerkes im Erzgebirge

Colmnitz

info@essig-schneider.de
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Taq des traditi I Schaferei Karin Drutschmann
20.10.2024 | 20.10.2024 |  10:00 -17:00 Hag des lia '.t'O”Ee en o Drutschmann 03504 613973
andwerkes Im trzgebirge Reichstadt info@schaeferei-drutschmann.de
] Dorte Wolt
08.12.2024 | 08.12.2024 | ab 14:00 Uhr |Adventscafe in der Blockstube Maienhof, Rundweg 3 0171 7902384
KleingiefShubel www.maienhof.net
Friichteverarbeitung Alina Tomisch
08.12.2024 i 08.12.2024 Weihnachtsmarkt Sohra - 035325 232344
Dreiseithof Sohra info@fruechte-sohra.de
Gut Leb GmbH Frau Halama
13.12.2024 | 13.12.2024 Luciafest (Benefiz) B”t © ‘?tng m 0351 40351246
anhewitz sophie.halama@gut-leben.de




